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  Tijdens een jaar reizen door de Andeslanden in 1982 werden we verliefd op Bolivia. De mystieke indiaanse cultuur, de alom aanwezige moeder aarde Pachamama, de idyllische schoonheid van de landschappen, die lapjes nog handbewerkte grond, de zelfgeweven kleurige kledij van de boeren, de snoezige kinderen in draagdoek. Een jaar later waagden we de sprong, kochten een oude finca op een groene berg met wonderschoon uitzicht en begonnen zelf te boeren.

Om een idee te krijgen waar we zijn: Bolivia ligt in het hart van Zuid Amerika en is zo groot als Frankrijk en Spanje samen. Er wonen ongeveer 9 miljoen mensen, dus gemiddeld 7 per km² (460 in NL). Iedereen identificeert Bolivia met lamas, besneeuwde Andestoppen en Incaterrassen. Maar meer dan de helft van het land is tropisch. 

In de steden woont 60 % van de inwoners en de rest in de campo. De indianen, die ze hier liever campesinos -boeren- noemen, leven nog heel traditioneel. Na de landrevolutie van 1952 is veel land onder de boerenfamilies verdeeld en ligt op stukjes vruchtbare berghellingen, langs rivieren en moeizaam bewerkbaar hoogland waar enkele maanden per jaar regen valt. De schaars bevolkte tropen worden economisch nog steeds “beheerd” door de grootgrondbezitters. Er wonen ook kleine groepen inheemsen die nog leven van verzamelen en de jacht. Zij staan op het punt hun land terug te krijgen. 

Al decennia lang ontvangen de boeren op de Andes ontwikkelingshulp. Na de “groene revolutie” die grootschalige moderne landbouw propageerde, ontstond het inzicht dat een herwaardering van de traditionele kennis hier meer vruchten zou kunnen afwerpen. De zogenaamde achterstand in ontwikkeling geeft Bolvia in zekere zin een voorsprong in deze tijd dat de vraag naar ecologische producten wereldwijd toeneemt. 
De Asociación de Organizaciones de Productores Ecológicos de Bolivia (www.aopeb.org) heeft sinds 1991 juist de traditionele boerenorganisaties ondersteund. Koffie, cacao, quinua, bonen, kruiden, vruchten en granen worden al eeuwen traditioneel verbouwd. Veel methodische aanpassingen zijn er niet nodig om deze producten ecologisch te noemen: in het hedendaagse jargon worden ze immers milieuvriendelijk en vrij van chemicaliën geproduceerd. 
AOBEP beweert dat er nu 65.000 families organisch boeren. Ze zijn lid van 45 organisaties, die weer technisch bijgestaan worden door 10 NGO’s, financieel ondersteund door buitenlandse ontwikkelingsclubs. Er zijn 9 bedrijven lid, die vooral koffie produceren. 
Door AGROPLAN genoot ons dorp Samaipata nationale bekendheid vanwege de ecologische groenteteelt. AOBEP roemt deze organisatie nog steeds als een van hun ecologische steunpilaren. Feit is dat de productie al 2 jaar stil ligt. Onderling wantrouwen en persoonlijk gewin zijn de oorzaken.
In een door AOPEB beheerde ecologische winkelketen met 9 vestingen in het land, liggen de schappen vol pakjes, doosjes en zakken gedroogde vruchtenthee’s, kookkruiden, quinua, pastas, koffie, chocolaatjes, stevia (zoetkruid), mueslirepen, popcorn, soms wat verse geitenkaasjes en sla, met het trotse etiket van kleine-boerenorganisaties. Het is voor consumenten echter de vraag of je daar je bioboodschappen doet. Er zijn 4 certiceerders die door AOPEB worden erkend volgens EU-, USA- en/of FAO-normen. Sommige organisaties hebben ooit een groepscerticaat gekregen. Maar de controle? Dat naast het organisch tarweveld de aardappelen bespoten worden is niet onwaarschijnlijk, zelfs door dezelfde boer.

Export van organische producten staat hoog op alle agenda’s. Vooral koffie, cacao, noten en quinua komen via Fair Trade organisaties in Duitsland, Zwitserland, Frankrijk, Nederland, Italië en de Verenigde Staten terecht. Betrouwbare cijfers ontbreken.

De campesinos hebben de wind mee: de huidige regering van cocateler Evo Morales vertegenwoordigt juist hen. Volgens de Verenigde Naties (www.nu.org.bo) behoort Bolivia tot de 12 landen met de grootste oppervlakte organische landbouw. Op papier staan fantastische plannen om ecologische projecten internationaal geloofwaardig te integreren in beschermde natuurgebieden. Zelfs de rijke ondernemers pleiten ervoor. 
Wat Bolivia echter mist is belangstelling van binnenuit. De kleine boer overleeft toch wel, de ondernemer ziet geld, de politicus praat verder en de landbouwkundige wil een mooi salaris. Bovendien is er zoveel natuur, wat zou je je druk maken?
Bolivianen zijn van oorsprong geen groente-eters, dus was er weinig keus. Hoewel onze enige ervaring een stadstuintje van 3x7 m. was, begonnen we direkt met onze eigen groente-, kruiden en bloementuin. Uit NL namen we honderden soorten zaden en alle boeken van de groenboekerijreeks mee. Alles probeerden we uit en hielden aan wat het goed deed. In de loop der tijd leerden we de natuurlijke hulpmiddelen uit de streek toe te passen: mest van eigen paarden of van vrij loslopende koeien via het slachthuis, humeuse aarde van onder de brede groenwallen of uit het bos, zand uit de rivier, kalk van eierschalen, omheiningen van stekelplanten, terrassen tegen het uitspoelen, palmbladeren tegen uitdroging, en as voor & tegen van alles & nog wat.
Tijdens een 3-maands bezoek aan NL in 1987 deden we intensieve biologische kennis op: Warmonderhof, Kraaybekerhof, gevolgd door een levendige nascholing van Trees de kruidenvrouw in Het Blauwe Huis. De Kleine Aarde was goed voor praktische handleidingen, van composthopen tot jam maken. In Wageningen en Deventer regelden we een regelmatige input van biostageaires. Op dit fundament, veelsoortigheid en het steeds meer verbonden raken met deze aarde en de lokale mensen die uit roeping boer zijn, hebben we onze finca (www.lavispera.org) organisch opgebouwd. In heel Bolivia bestaat een handvol soortgelijke bedrijfjes, niet meer. 
Al 21 jaar leveren we wekelijks aan de enige natuurvoedingswinkel en enkele restaurants in Santa Cruz (1,6 milj. inwoners). Toen de supermarktketen Hipermaxi 2 jaar terug onze prijslijst vroeg moesten we wel even nadenken. De vraag naar verse kruiden en eetbare bloemen, kerstomaatjes en vele soorten bladgroentes is al 5 maal groter dan we kunnen bijbenen. De grote steden La Paz en Cochabamba staan ook te dringen.
Toenemend bewustzijn over de oorzaak van ziektes als diabetes, de modellen- en fitnesscultus, trends van goede restaurants, de hoge kwaliteit en de beschikbaarheid, alles breed uitgemeten in de media, zet de middenklasse in Santa Cruz aan groentes en kruiden in de winkelwagen te leggen. Naast ons etiket plakken we een eigen ontwerp biosticker. Niet omdat we een certificaat hebben, we houden ons liever aan onze goede naam, maar om de koper een hint te geven: jij koopt bio, weet je wel?  

In onze tuinen werken avondschooljongeren naast vrouwen samen met een toegewijde tuinder, allen van boerenafkomst uit Samaipata. Don Gilberto, de eerste boer die meedoet, doet proeven met wilde tomaatjes. Wat me terug doet denken aan hoog bezoek uit Rome. Toen de man onze tomaten zag riep hij uit dat dat volgens FAO-maatstaven ondenkbaar was. Wij waren alternatievelingen! De wereld op z’n kop. Wie is er hier alternatief? Want wat bestond er nou eerder? Ongerepte natuur, gevolgd door eeuwenlang ontwikkelde traditionele landbouw, toen conventionele landbouw, met als reactie de alternatieve en nu dan de ecologische landbouw. Tomaten groeien hier toch in het wild, daar kun je toch zaden van nemen? In de deze vallei geen conventionele boer te bekennen. Mag daar onze biosticker op? 
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